
	OPDRACHT 2
Kook jij?


	Voor deze opdracht werk je samen in groepjes van 4.
Elke organisatie wordt vertegenwoordigd door 2 personen.
Steeds 2 organisaties worden aan elkaar gekoppeld.

De opdracht:
Je gaat de komende 4 bijeenkomsten 3 gerechten bedenken en bereiden . Deze gerechten kunnen worden gebruikt wanneer je op kamp voor de hele groep moet koken.
Hoe ga je aan het werk?

Stap1:
Je gaat samen met 2 vertegenwoordigers van een andere organisatie 3 gerechten bedenken. Deze gerechten moeten bereid kunnen worden  voor ongeveer 25 mensen.
Alle 3 gerechten bestaan uit een voorgerecht, een hoofdgerecht en een nagerecht.

Stap 2
Maak een werkplan voor het bereiden van het gerecht. 
Richtlijn voor het gerecht is de schijf van 5.
Dit werkplan maak je volgens het bijgevoegde methodisch model.

Schrijf duidelijk op welke ingrediënten je nodig hebt en hoeveel .
Je maakt het gerecht tijdens de kooklessen  voor de 4 mensen met wie je  de gerechten bedenkt.
Let wel: het gerecht moet op het kamp bereid kunnen worden voor 25 mensen, hou daar in je beschrijving en kostenberekening rekening mee!

In de eerste bijeenkomst bedenk je dus gezamenlijk de *3  verschillende gerechten.

Daarnaast beschrijf je *welke boodschappen er moeten worden gehaald om dit daadwerkelijk op kamp te kunnen bereiden.

Om gezellig te kunnen eten op de  kamplocatie  moet je* de ruimte mooi  aankleden.
Bedenk tijdens de eerste bijeenkomst hoe je dat zou aanpakken. Beschrijf de benodigdheden en de kosten.

Het diner op kamp  moet een feestmaal worden; jullie bedenken een lied of iets anders, dat door de hele groep kan worden meegedaan, om de sfeer te verhogen. Dit schrijf je uit, en voeg je  bij het algehele kookplan. Inleveren bij de docent aan het eind van de 4 bijeenkomsten.


Stap 3
Je laat het werkplan controleren door de docent. En zet het op jullie site. (€1000 mee te verdienen)
Je maakt een kostenplaatje.
Je bewaart  de bonnen om dit te declareren bij de docent.

Stap 4,  In de tweede, derde  en vierde bijeenkomst:
Bereid samen  met je groepje van 4 het gerecht op school. Je laat de docent het controleren,  en eet het met je kookgroepje op. Bedenk vooraf wie verantwoordelijk is voor het voor-/ hoofd-/ bij-gerecht. Elke bijeenkomst heb je een andere taak, maar vooraf is duidelijk wie de verantwoordelijkheid over wat heeft. Evalueer hoe de taakverdeling/ samenwerking is gegaan.

Stap 5
Vul aan het eind van de les samen de evaluatie in. 
De evaluatie richtlijnen staan weer op het bijgevoegde methodisch model.

Stap 6
Zet de evaluatie op de site. (€1000 mee te verdienen)
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